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A.1 Current professional situation

Employer UNIVERSITY OF SANTIAGO DE COMPOSTELA
ANALYTICAL CHEMISTRY, NUTRITION AND FOOD

Department SCIENCE

College COLLEGE OF VETERINARY SCIENCES/COLLEGE OF
PHARMACY

Address College of Pharmacy, Vida Campus, E-15782, SANTIAGO DE

COMPOSTELA (LA CORUNA)

Phone | E-mail address |jorge.barros@usc.es

Professional FULL PROFESSOR Since November/2007

situation

UNESCO codes 3309, 2414

Food safety, food microbiology, foodomics, food preservation,
Key words food fermentation, microbial identification, food technology,
food authenticity

A.2 Academic background

Degree/Ph.D./post-doc University
Pharmacy degree UNIVERSITY OF SANTIAGO 1988
Food Microbiology, Ph.D. UNIVERSITY OF SANTIAGO 1992
Post-doc UCC, CORK (IRELAND) 1993
Post-doc [IM-CSIC, VIGO (SPAIN) 1997

A.3 Indicators of scientic production

Citations (total): 9,200 (scholar-google, ScG); 5.800 (scopus, Sco)
Citations per year (last five years): 675 (ScG), 430 (Sco)
Publications in Q1 journals: 100

H index: 57 (ScG); 44 (Sco)

Part B. SCIENTIFIC ACTIVITY

B.1 Summary

. Author of more than 185 publications in international journals of the JCR-SCI.
. Author of more than 40 book chapters in international books.

. Director of more than 30 research projects and participant in other 15.

Supervisor of 13

Ph.D. theses + 2 under development.

B.2 Current research lines
. Food biotechnology




Proteomic tools for food safety and authenticity

Development of micro- and nano-based methods for the molecular analysis of foods
Characterization of bioactive compounds from food by-products

Development of novel natural preservation methods for the food industry
Bacteriocins and other natural antimicrobial substances for food preservation

B.3 Other merits

Editor-in-Chief, Sustainable Food Technology (Royal Society of Chemistry): 2022-
currently

Associate Editor, Food and Bioprocess Technology (Springer, I.f: 4,56, Q1): 2010-2015
Editor, Food and Bioprocess Technology (Springer): 2015-2022

Editor: Journal of Chemistry (Hindawi), Journal of Food Quality (Hindawi-Wiley): 2014-
currently

Editorial Board Member: Microorganisms, Animals, Foods, Recent Patents in
Biotechnology, American Journal of Microbiology

Editor of the book Antimicrobial Food Packaging (Elsevier, 2016)

Editor of the book Foodomics: Omics Application in Food Science (Royal Society of
Chemistry, London, 2021)

Expert member of the National Board for FPU post-graduate fellowships, Food Science
and Technology area: 2016 (Spanish Ministry of Education).

Coordinator of the National Board for FPU post-graduate fellowships, Food Science and
Technology area: 2017-currently (Spanish Ministry of Education).

Expert member of the Board for the National Evaluation of Associate Professors, Food
Science, Technology and Engineering area: 2010-currently. (Spanish Ministry of
Education).

Expert member of the Board for the National Evaluation of Scientific Projects: 2005-
currently. (Spanish Ministry of Education).

Evaluator of Scientific Projects since 2005 for the following administrations:

o - SIBR Program: U.S.A.

o - K.F.A.S Program: Kuwait.

o - AQU Catalunya, Spain

o -ACSUCYL: Castilla y Ledn, Spain
o - National Program: Poland.

o - European projects: partnerships between Romania and other countries
Member of the editing commission of the Biotechnology Degree (USC, 2014-2016)
Member of the academic commission of the Biotechnology Master (USC, 2003-2014)
Member of the academic commission of the Food Innovation Master (USC, 2007-2014)

C. RELEVANT MERITS OF SCIENTIFIC PRODUCTION

C.1 Selected publications in SCI-JCR journals (last 3 years)
A.G. Abril, M. Carrera, K. Bohme, J. Barros-Velazquez, B. Cafas, J.L. Rodriguez-

Rama, T.G. Villa and P. Calo-Mata. Proteomic characterization of bacteriophage
peptides from the mastitis producer Staphylococcus aureus by LC-ESI-MS/MS
and the bacteriophage phylogenomic analisis. Foods 10(4): 799. 2021

J. Carvalho, A. Garrido-Maestu, S. Azinheiro, P. Fucifos, J. Barros-Velazquez, R. J.

de Miguel, V. Gros and M. Prado. Faster monitoring of Invasive Alien Species



(IAS) Dreissena polymorpha in river basins through isothermal amplification.
Scientific Reports 11: 10175, 2021

N. Corbalan, M. Quiroga, E. Masias, D. Peralta, J. Barros-Veldzquez, L. Acufia and
P. Vincent. Antimicrobial activity of Mccd25(G12Y) against Gram-negative
foodborne pathogens in vitro and in food models. International Journal of Food
Microbiology 352: 109267, 2021

J.M. Miranda, B. Zhang, J. Barros-Velazquez and S. Aubourg. Preservative effect of
aqueous and ethanolic extracts of the macroalga Bifurcaria bifurcata on the
quality of chilled hake (Merluccius merluccius). Molecules 26: 3774, 2021.

A.G. Abril, M. Carrera, K. BOhme, J. Barros-Velazquez, P. Calo-Mata, A. Sanchez
and T.G. Villa. Proteomic characterization of antibiotic resistance in Listeria and
production of antimicrobial and virulence factors. International Journal of
Molecular Sciences 22: 8141, 2021

J. Carvalho, S. Yadav, A. Garrido-Maestu, S. Azinheiro, |. Trujillo, J. Barros-
Velazquez, and M. Prado. Evaluation of Simple Sequence Repeats (SSR) and
Single Nucleotide Polymorphism (SNP)-based methods in olive varieties from
the Northwest of Spain and potential for miniaturization. Food Chemistry —
Molecular Sciences 3: 100038, 2021

M. Trigo, P. Nozal, J.M. Miranda, S.P. Aubourg and J. Barros-Velazquez.
Antimicrobial and antioxidant effect of macroalga Fucus spiralis addition on
gelatin film during refrigerated storage of mackerel. Food Control 131: 108416,
2022

F. Roumani, S. Gémez, C. Rodrigues, J. Barros-Velazquez, M. Prado and A.
Garrido-Maestu. Development of a real-time fluorescence and naked eye
colorimetric Loop Mediated Isothermal Amplification-based method for the rapid
detection of spoilage fungi in fruit preparations. Food Control 135: 108784, 2022

F. Roumani, S. Azinheiro, C. Rodrigues, J. Barros-Velazquez, M. Prado and A.
Garrido-Maestu. Development of a real-time PCR assay with an internal
amplification control for the detection of spoilage fungi in fruit preparations.
Food Control 135: 108783, 2022

F. Roumani, C. Rodrigues, J. Barros-Velazquez, A. Garrido-Maestu and M. Prado.
Development of a panfungal Recombinase Polymerase Amplification (RPA)
method coupled with lateral flow strips for the detection of spoilage fungi. Food
Analytical Methods: doi.org/10.1007/s12161-022-02242-1, 2022

J.M. Miranda, M. Trigo, J. Barros-Velazquez, and S.P. Aubourg. Antimicrobial activity
of red alga flour (Gelidium sp.) and its effect on quality retention of Scomber
scombrus during refrigerated storage. Foods, Mar 22;11(7):904. doi:
10.3390/foods11070904, 2022

A.G. Abril, M. Quintela, T.G. Villa, P. Calo-Mata, J. Barros-Velazquez, and M.
Carrera. Proteomic characterization of virulence factors and related proteins in
Enterococcus

strains from dairy and fermented food products. International Journal of Molecular
Sciences, Sep 19;23(18):10971, 2022

M. Quintela, K. Jobling, DW Graham, M.E. Alnakip, K. Bbhme, J. Barros-Velazquez and P.
Calo-Mata. Draft Genome Sequences of Two Bacteriocin-Producing Enterococcus
faecium Strains Isolated from non-fermented animal foods in Spain. Microbiology
Resource Announcements, Oct 12:e0086622. doi: 10.1128/mra.00866-22, 2022

A.G. Abril, M. Pazos, T.G. Villa, P. Calo-Mata, J. Barros-Velazquez, and M. Carrera.
Proteomics characterization of food-derived bioactive peptides with anti-allergic
and anti-inflammatory properties. Nutrients 14: 4400, 2022




Quintela, K. Jobling, DW Graham, S. Tabraiz, M. Alnakip, K. Béhme, J. Barros-
Velazquez, M. Carrera and P. Calo-Mata. Rapid proteomic characterization of
Bacteriocin-Producing Enterococcus faecium Strains from foodstuffs.
International Journal of Molecular Sciences 23: 13830, 2022

J. Carvalho, A. Ipatov, L. Rodriguez-Lorenzo, A. Garrido-Maestu, S. Azinheiro, B.
Espifia, J. Barros-Velazquez, and M. Prado. Towards on-site detection of
gluten-containing cereals with a portable and miniaturized prototype combining
isothermal DNA amplification and naked eye detection. Microchemical Journal
183: 108115, 2022

F. Roumani, J. Barros-Velazquez, A. Garrido-Maestu and M. Prado. Combination of
Propidium Monoazide (PMA) with Real-time PCR and Recombinase
Polymerase Amplification coupled with SYBR Green | for the detection of
patulin-producing fungi in apples and by-products. Food Control 144: 109347,
2023

J. Ortiz-Viedma, J.M. Bastias, C. Char, C. Vega, A. Quintriqueo, M. Gallén, M.
Flores, J. M., Aguilera, J. M. Miranda and J. Barros-Velazquez. Sequential
biorefining of bioactive compounds of high functional value from Calafate
pomace (Berberis microphylla) using supercritical CO2 and pressurized liquids.
Antioxidants 12: 323, 2023

D. Castro-Enriquez, J.M. Miranda, M. Trigo, F. Rodriguez-Félix, S. Aubourg and J.
Barros-Velazquez. Antioxidant and antimicrobial effect of biodegradable films
containing pitaya (Stenocereus thurberi) during the refrigerated storage of fish.
Antioxidants 12: 544, 2023

A.G. Abril, P. Calo-Mata, K. Bohme, T.G. Villa, J. Barros-Velazquez, M. Pazos and
M. Carrera. Shotgun proteomics analysis, functional networks and peptide
biomarkers for seafood-originating biogenic-amine producing bacteria.
International Journal of Molecular Sciences 24: 7704, 2023

H. Chentouf, F. Rhali, J. Barros-Velazquez and Z. Benmechernene. 16s rRNA gene
sequencing and MALDI TOF mass spectroscopy identification of Leuconostoc
mesenteroides isolated from Algerian raw camel milk. Journal of Genetic
Engineering and Biotechnology 21: 51, 2023

A.G. Abril, P. Calo-Mata, T.G. Villa, K, BOhme, J. Barros-Velazquez, A. Sanchez-
Pérez, M. Pazos and M. Carrera. High-Resolution Comparative and
Quantitative Proteomics of Biogenic Amine-Producing Bacteria and Virulence
Factors Present in Seafood. Journal of Agricultural and Food Chemistry 72:
4448-4463, 2024

Books edited (last five years)

e Antimicrobial Food Packaging. 2016. Ed: Elsevier, San Diego, USA. |.S.B.N. 978-0-
12-800723-5, 676 pages. (2nd edition under preparation)

e Foodomics - Novel Omics Technologies in Food Science. 2021. Ed: Royal Society of
Chemistry, London, UK. I.S.B.N.: 978-1788018845, 420 pages.

C.2 Contributions to scientific meetings
. Author of more than 160 contributions to scientific meetings, 90 of them international.

C.3 Scientific projects (selection of nine from last ten years)



Aplication of ionization mass spectrometry/electrospray for the rapid identification and
quantification of food-borne pathogens. National Program of Food Technology and
Resources (CICYT). Code: AGL2013-48244R. Dates: 01-06-14/31-12-16. Funding:
108.000 €. P.I. Dr. Pilar Calo-Mata.

Consolidacion y estructuracion de LHICA-GI1628 en higiene de los alimentos. 014-
PG111). Xunta de Galicia/Conselleria de Cultura, Educacion e Ordenacion Universitaria.
Code: GRC2014/004. Dates: 24/06/2014 31/12/2017. Funding: 320.000,00 €. P.l. Prof.
Alberto Cepeda Saez.

Gestiodn y produccion sostenible de biorecursos (bioredes). Xunta de Galicia/Conselleria
de Educacion, Universidade e Formacion Profesional. Code: 2018-PG0099, Ref.
ED431E 2018/09. Dates: 01/01/2018 31/12/2020. Funding: 405.759,16 €. P.l. Prof.
Paulino Martinez Portela.

Selection and characterization of lactic acid bacteria isolated from crude camel milk and
producers of antimicrobial compounds for its use in food biopreservation. Spanish
Ministry of External Affairs-Spanish Agency of International Cooperation (AECI). Code:
A1/0338133/11. Dates: 01-01-12/01-01-13. Funding: 7.700 €. P.l. Prof. Jorge Barros-
Velazquez.

Development of a universal DNA-based biosensor for the rapid diagnostic of microbial
pathogens: specific application to bovine production. Spanish Ministry of Science and
Innovation, INPACTO Sub-program. Code: IPT-2011-1290-010000. Dates: 01/06/2011-
30/05/2014. Funding: 148.920,00 €. P.I. Dr Pilar Calo-Mata.

Selection and characterization of antimicrobial-producing lactic acid bacteria as potential
food biopreservation agents. Spanish Ministry of External Affairs-Spanish Agency of
International Cooperation (AECI). Code: C/030828/10. Dates: 01-01-11/01-01-12.
Funding: 6.000 €. P.l. Jorge Barros-Velazquez.

Caracterization of microorganisms from aquacultured fish species from Tunisian coas
table to produce bioactive compounds. Spanish Ministry of External Affairs-Spanish
Agency of International Cooperation (AECI). Code: 2011/PN075. Dates: 13-12-11/12-12-
12. Funding: 25.000 €. P.1.: Dr. Pilar Calo-Mata.

Development and application of the ligation reaction detection coupled to a universal
array for the detection of spoilage and pathogenic bacteria in seafood products. National
Program of Food Technology and Resources (CICYT). Code: AGL2010-19646. Dates:
01-07-10/01-07-13. Funding: 108,900 €. P.l.: Dr. P. Calo-Mata.

Development of a microarray for the rapid identification of emerging pathogens in ready-
to-eat and minimally-processed foods. Galician Government-General Research Program.
Code: 10PXIB261045PR. Dates: 01-08-10/01-10-13. Funding: 69.689 €. P.I.: Dr. P. Calo-
Mata.

C.4 Research contracts with companies (selection of five from last ten years)
and Patents

Development of a valorization system for Munida spp. Code: IN841C 2012/82. Dates: 01-
10-12/01-10-14. Funding: 27.533 €. P.l.: Jorge Barros-Velazquez.

Development of an edible film for seafood pacaking. Code: 10TALO48E. Dates: 01-12-
10/01-12-13. Funding: 89.946,50 €. P.l.: Jorge Barros-Velazquez.

Optimization of the quality of fish species from the Grand Sole fishing bank by novel
preservation methods. Code: 10TALO18E. Dates: 01-12-10/01-12-12. Funding: 77.021,18
€. P.1.: Jorge Barros-Velazquez.

Novel seafood products by the combination of radiofrequency and modified atmosphere
packaging. Code: 09TALO31E. Dates: 05-12-09/05-12-11. Funding: 73.102,86 €. P.l.
Jorge Barros-Velazquez.



Inhibition of seafood spoilage by the application of natural compounds with antioxidant
and antimicrobial activities. Code: PGIDITO8TALO38E. Dates: 20-11-08/19-11-10.
Funding: 107.055 € (+co-funding: 130.845 €). P.l.: Jorge Barros Velazquez

Patents

Method for the identification of species belonging to the Family Penaoidea by means of
DNA analysis. P. Calo-Mata, A. Pascoal, M. Prado, A. Cepeda and J. Barros-Velazquez.
Number: 200603211(9). Date: 21-09-2009.



Apellidos: Barros Velazquez Nombre: Jorge
D.N.I.: 36.063.9008 Fecha de nacimiento: 21/8/65 Sexo: V

Situacion profesional actual

Organismo: UNIVERSIDAD DE SANTIAGO DE COMPOSTELA

Facultad, Escuela o Instituto: FACULTAD DE FARMACIA

Depto./Secc./Unidad estr.: QUIMICA ANALITICA NUTRICION Y BROMATOLOGIA/

/AREA DE TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Direccion postal: NEGOCIADO DE BIOTECNOLOGIA, FACULTAD DE FARMACIA,
AVENIDA DE LAS CIENCIAS, CAMPUS UNIVERSITARIO SUR
E-15782 SANTIAGO DE COMPOSTELA

Teléfono: 698157927

Fax: 981825474

Correo electronico: jorge.barros@usc.es

Especializacion (Codigos UNESCO): 3309, 2414
Categoria profesional: CATEDRATICO DE UNIVERSIDAD Fecha de inicio: 06/11/2007
Situacioén administrativa
Plantilla X Contratado Interino Becario
N° sexenios reconocidos: 5: 1989-2018, altimo: 2013-2018
N° quinquenios reconocidos: 5: 1989-2018.
NP¢ trienos reconocidos: 10: 1992-2022

Lineas de investigacion
Breve descripcion, por medio de palabras claves, de la especializacion y lineas de investigacion actuales.

Tecnologia de alimentos. Microbiologia y seguridad alimentaria. Aplicacion de émicas. Conservacion de
Alimentos. Alimentaciéon y Salud. Dieta Atlantica.

Formacion Académica

Titulacién Superior Centro Fecha
Farmacia Universidad de Santiago Julio de 1988

Doctorado Centro Fecha
Farmacia Universidad de Santiago Julio de 1992

Actividades anteriores de caracter cientifico profesional

Puesto Institucioén Fechas
Becario PN-FPI Dpto. Microbiologia (Univ. Sant.) 1-1-89/27-12-92
Prof. Titular Univ. Interino Dpto.Quim. Analit., Nutric. y 28-12-92/15-10-94

Bromatologia (Univ. Sant.)

Visiting Faculty Member Dpt. Food Microbiology (UCC, Irlanda) 15-10-93/15-1-94
Prof. Ayudante Univers. (1°) Dpt. Quim. Analit., Nutric. y 16-10-94/15-10-96
Bromatologia (Univ. Sant.)

Prof. Ayudante Univers. (2°) Dpto. Quim. Analit., Nutric. y 16-10-96/15-10-99
Bromatologia (Univ. Sant.)

Profesor visitante Dpt. Quimica Productos Marinos 1-4-97/31-13-97
(Instituto Invest. Marinas, CSIC)

Prof. Titular Univ. Interino Dpto. Quim Analit., Nutric. y 16-10-99/26-01-01
Bromatologia (Univ. Sant.)

Prof. Titular Univ. Numerario Dpto. Quim Analit., Nutric. y 27-01-01/05-11-07
Bromatologia (Univ. Sant.)

Catedratico numerario Dpto. Quim Analit. Nutric. y 06/11/07-actualidad

(por habilitacién nacional) Bromatologia (Univ. Sant.)

Idiomas (R = regular, B =bien, C = correctamente)
Idioma Habla Lee Escribe
INGLES C C C



.Participacion en Proyectos de I+D financiados en convocatorias publicas.
(nacionales y/o internacionales)

Proyectos de organismos publicos y fundaciones privadas.

Direccion de proyectos

1

Titulo: Tecnologia y control de la fermentacion malolactica en vinos
Entidad financiadora: Xunta de Galicia

Codigo: XUGA 26201A93

Entidad participante: Universidad de Santiago

Fechas: 01-01-94/31-12-95

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencién: 18.030 €

Investigador Principal: Jorge Barros Velazquez

2

Titulo: Estudio y caracterizacion de las proteasas microbianas extracelulares responsables
de la alteracion de rodaballo de cultivo (Psetta maxima) sometido a metodologias
avanzadas de conservacion

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Programa Sectorial de Pesca y Acuicultura

Codigo: PGIDT01MAR40202PR

Entidades participantes: Universidad de Santiagol/Instituto de Investigaciones Marinas (IIM-CSIC)

Fechas: 01-01-01/31-12-03

NUmero de investigadores participantes: 4

Subvencién: 18.932 €

Investigador Principal: Jorge Barros Velazquez

3

Titulo: Aplicacion de métodos basados en la gendmica y en la protedmica a la autentificacion de
especies comerciales de crustaceos pertenecientes al Orden Decapoda

Entidad financiadora: INIA (Programa Nacional de Alimentacion)

Codigo: CAL-03-030-C2-1

Entidades participantes: Universidad de Santiago/Instituto de Investigaciones Marinas (IIM-CSIC)/
ICentro de Biologia Molecular Severo Ochoa (CBMSO-CSIC)/Centro Tecnolégico del Mar
(CETMAR)

Fechas: 01-01-04/31-12-06

NUmero de investigadores participantes: 10

Subvencién: 75.000 €

Investigador Principal: Jorge Barros Velazquez

4

Titulo: Definicion de marcadores moleculares especificos en especies de langostinos de interés
comercial para el sector pesquero.

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Programa Sectorial de Pesca y Acuicultura

Caodigo: PGIDIT0O4RMA261004PR

Entidades participantes: Universidad de Santiagol/Instituto de Investigaciones Marinas (IIM-
CSIC)/Centro Tecnoldgico del Mar (CETMAR)

Fechas: 01-10-04/30-09-06



NUmero de investigadores participantes: 12
Subvencién: 188.232 €
Investigador Principal: Jorge Barros Velazquez

5

Titulo: Mejora de la calidad del procesado y la comercializacion en el sector de la acuicultura
Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Programa Sectorial de Tecnologias de la Alimentacién
Codigo: PGIDTO5TAL00701CT

Entidad participante: Universidad de Santiago

Fechas: 01-10-05/30-09-08

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencidn: 48.000 €

Investigador Principal: Jorge Barros Velazquez

6

Titulo: Desarrollo de métodos rapidos de amplificacion e hibridacion del ADN para la deteccién e
identificacion de microbiota alteradora y patdgena en alimentos de origen marino

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Programa Seral de Investigacion (PXI)

Caodigo: PGIDIT06PXIB261164PR

Entidad participante: Universidad de Santiago

Fechas: 20-12-06/20-12-09

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencién: 80.000 €

Investigador Principal: Jorge Barros Velazquez

7

Titulo: Componentes bioactivos producidos por bacterias marinas probiéticas aisladas de las
costas de Tunez: aislamiento, caracterizacion y evaluacion en sistemas acuicolas y
alimentarios

Entidad financiadora: Ministerio de Asuntos Exteriores-Agencia Espaiiola de Cooperacion

International

Cadigo: A/108689/08

Entidades participantes: Universidad de Santiago e INSTM de Tunez

Fechas: 05-12-08/05-12-09

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencién: 16.900 €

Investigador Principal: Jorge Barros Velazquez

8

Titulo: Seleccion y caracterizacion de las bacterias lacticas productoras de sustancias
antimicrobianas y su explotacion como bioingredientes para la biopreservacion de
alimentos

Entidad financiadora: Ministerio de Asuntos Exteriores-Agencia Espaiiola de Cooperacion
Internacional

Caodigo: €/030828/10

Entidades participantes: Universidad de Santiago y Universidad des Seines, Oran (Argelia)

Fechas: 01-01-11/01-01-12

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencién: 6.000 €

Investigador Principal: Jorge Barros Velazquez



10

9

Titulo: Seleccion y caracterizacion de las bacterias lacticas aisladas de leche cruda de camella y
productoras de sustancias antimicrobianas y su explotacion como bioingredientes para
la biopreservacion de alimentos

Entidad financiadora: Ministerio de Asuntos Exteriores-Agencia Espaiiola de Cooperacion
Internacional

Codigo: A1/0338133/11

Entidades participantes: Universidad de Santiago y Universidad des Seines, Oran (Argelia)

Fechas: 01-01-12/01-01-13

NUmero de investigadores participantes: 7

Subvencién: 7.700 €

Investigador Principal: Jorge Barros Velazquez

Participacion en proyectos

1

Titulo: Identificacion, caracterizacion y seleccion de levaduras y bacterias vinicas en vinos de
Ribeiro y Valdeorras

Entidad financiadora: Exema. Diputacién Provincial de Orense

Entidad participante: Universidad de Santiago

Fechas: 01-01-88/31-12-89

NUmero de Investigadores Participantes: 5

Subvencién: 72.120 €

Investigador Principal: Tomas Gonzalez Villa

2

Titulo: Aislamiento e identificacion de bacterias malolacticas de Albarifio, Condado y Rosal.
Optimizacion de la fermentacion malolactica

Entidad financiadora: Exema. Diputacién Provincial de Pontevedra

Entidad participante: Universidad de Santiago

Fechas: 13-07-89/12-12-90

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencién: 20.014 €

Investigador Principal: Tomas Gonzalez Villa

3

Titulo: Tipificacion y mejora de vinos de Galicia
Entidad financiadora: Xunta de Galicia

Codigo: XUGA 815056-88

Entidad participante: Universidad de Santiago
Fechas: 01-01-89/01-01-91

NUmero de investigadores participantes: 4
Subvencién: 25.243 €

Investigador Principal: Tomas Gonzalez Villa

4
Titulo: Mejora genética de levaduras seleccionadas en mostos y vinos de Galicia
Entidad financiadora: CICYT



11

Caodigo: PB-88/0491

Entidad participante: Universidad de Santiago
Fechas: 18-04-89/18-04-92

NUmero de investigadores participantes: 5
Subvencién: 21.156 €

Investigador Principal: Tomas Gonzalez Villa

5

Titulo: Factores fisico-quimicos que afectan a la fermentacion malolactica en vinos de
Albarifo

Entidad financiadora: Exema. Diputacién Provincial de Pontevedra

Entidad participante: Universidad de Santiago

Fechas: 01-01-90/31-12-90

NUumero de Investigadores Participantes: 6

Subvencién: 12.020 €

Investigador Principal: Tomas Gonzalez Villa

6

Titulo: Estudio y mejora de la fermentaciéon malolactica. Aplicacion de la tecnologia genética
Entidad financiadora: Fundacién Ramén Areces

Entidad participante: Universidad de Santiago

Fechas: 01-01-90/01-01-93

NUmero de investigadores participantes: 4

Subvencidn: 75.126 €

Investigador Principal: Tomas Gonzalez Villa

7

Titulo: Distribucién ecolégica y caracterizacion genético-molecular de cepas de Saccharomyces
cerevisiae aisladas en mostos y vinos de Galicia. Evaluacion de su potencial en la
industria enoldgica

Entidad financiadora: DGICYT

Cadigo: PB-89/0564

Entidad participante: Universidad de Santiago

Fechas: 01-07-91/30-06-93

NUmero de investigadores participantes: 7

Subvencién: 27.046 €

Investigador Principal: Tomas Gonzalez Villa

8

Titulo: Clonacién de los genes que codifican para la produccion de pectinasas en Aspergillus
niger y Erwinia carotovora. Aplicacion en la industria enolégica

Entidad financiadora: Xunta de Galicia

Cédigo: XUGA 20308B91

Entidad participante: Universidad de Santiago

Fechas: 20-05-92/20-05-94

NUmero de investigadores participantes: 7

Subvencion: 49.884 €

Investigador Principal: Tomas Gonzalez Villa

9
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Titulo: Floculacién en Saccharomyces cerevisiae: secuenciacion de los genes FLO1y FLO2
Regulacién del fenotipo y aplicacion en la industria enolégica

Entidad financiadora: CICYT

Caodigo: B1095-1002

Entidad participante: Universidad de Santiago

Fechas: 01-01-95/31-12-96

NUmero de investigadores participantes: 7

Subvencién: 57.096 €

Investigador Principal: Tomas Gonzalez Villa

10

Titulo: Aplicacion de las técnicas de ingenieria genética en la mejora de bacterias lacticas de
interés en la industria alimentaria

Entidad financiadora: Xunta de Galicia

Codigo: XUGA 29103B96

Entidad participante: Universidad de Santiago

Fechas: 01-01-96/31-12-98

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencién: 51.086 €

Investigador Principal: Juan M. Mesas Mesas

11

Titulo: Advanced methods for the identification and quality monitoring of (heat) processed fish

Entidad financiadora: European Comission

Caodigo: FAIR-95/1227

Entidades participantes: lIM-CSIC-Espaiia/RIVO-Holanda/IFREMER-Francia/RRI-Reino Unido/
INIFA-Suecia/lPIMAR-Portugal/DIFR-Dinamarca/FRCF-Alemania

Fechas: 01-11-96/31-10-99

NUmero de investigadores participantes: 5 (grupo espafiol)

Subvencién al grupo espafiol: 116.550 €

Subvencién total: 1.099.554 €

Investigador Principal: Ricardo I. Pérez-Martin (grupo espaiiol)

12

Titulo: Identificacion de especies de gadidos en productos refrigerados y congelados
Entidad financiadora: CICYT

Caodigo: ALI-95/0053

Entidad participante: Instituto de Investigaciones Marinas (lIM-CSIC)

Fechas: 01-01-96/31-12-97

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencion: 45.075 €

Investigador Principal: José M. Gallardo Abuin

13

Titulo: Desarrollo de una técnica rapida y sencilla de evaluacion de la calidad de Bonito del
Norte (Thunnus alalunga) congelado y aplicaciéon como criterio de calidad y rechazo de
lotes.

Entidad financiadora: CICYT

Caodigo: PETRI95-0153 OP

Empresa co-financiadora: ANFACO-CECOPESCA
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Entidades participantes: Universidad de Santiago/ANFACO-CECOPESCA
Fechas: 15-10-97/15-04-99

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencion: 64.008 € (+co-financiacion: 19.232 €)

Investigador Principal: Tomas Gonzalez Villa

Coordinador: Jorge Barros Velazquez

14

Titulo: Deteccion de la adicion de harinas de origen animal en piensos: optimizacioén de una
metodologia analitica global basada en la PCR y su complementacion con técnicas
microscopicas y cromatograficas

Entidad financiadora: Fundacién Caixa Galicia

Entidad participante: Universidad de Santiago

Fechas: 01-01-01/30-06-02

NUmero de investigadores participantes: 6

Subvencién: 24.200 €

Investigador Principal: Alberto Cepeda Saez

15

Titulo: Desarrollo de test rapidos de deteccion y métodos de confirmacion para corticosteroides
usados ilegalmente en la produccién de carne

Entidad financiadora: CICYT

Codigo: AGL2000-0480

Entidad participante: Universidad de Santiago

Fechas: 01-01-01/31-12-03

NUmero de investigadores participantes: 4

Dotacién: 72.361 €

Investigador Principal: Alberto Cepeda Saez

16

Titulo: Aplicacion de la protedmica en la caracterizacion y disefio de péptidos especificos para
su utilizacion en la obtencion de anticuerpos monoclonales diferenciadores de especies
comerciales pertenecientes a la familia Merluccidae

Entidad financiadora: CYCYT- P. Nacional de Recursos y Tecnologias Agroalimentarias (P4)

Codigo: AGL2000-0440-P4-02

Entidad co-financiadora: FREIREMAR, S.A.

Entidades participantes: Universidad de Santiago/Instituto de Investigaciones Marinas (IIM-CSIC)/
Centro de Biologia Molecular Severo Ochoa (CBMSO-CSIC)/FREIREMAR, S.A.

Fechas: 07-11-01/07-11-04

NUmero de investigadores participantes: 4

Subvencién: 149.151 €

Investigador Principal: José M. Gallardo Abuin

17

Titulo: Desarrollo de metodologias analiticas para el control del uso fraudulento de compuestos
hormonales en la produccion de carne

Entidad financiadora: XUNTA DE GALICIA, Programa Sectorial de Agricultura

Codigo: PGIDIT04TAL261006PR

Entidad participante: Universidad de Santiago

Fechas: 01-10-04/01-10-06
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NUmero de investigadores participantes: 6
Dotacién: 88.000 €
Investigador Principal: Alberto Cepeda Saez

18

Titulo: El estudio GALINUT, Proyecto Santiago de Compostela. Causas, consecuencias,
prevencion e intervencion en la obesidad de nifios y adolescentes

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Programa Sectorial de Tecnologias de la Alimentacion

Codigo: PGIDTO5TAL20801PR

Entidades participantes: Universidad de Santiago/Hospital Clinico Universitario de Santiago

Fechas: 01-10-05/30-09-08

NUmero de investigadores participantes: 20

Subvencién: 160.600 €

Investigador Principal: Rafael Tojo Sierra

19

Titulo: Investigacion y desarrollo de metodologias analiticas rapidas, sensibles y validadas para
el control de estimulantes del apetito (ciproheptadina) usados para la produccién ilegal
de carne

Entidad financiadora: CICYT-Plan Nacional de Recursos y Tecnologias Agroalimentarias

Codigo: AGL2005-08073 €

Entidades participantes: Universidad de Santiago

Fechas: 01-11-05/31-10-08

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencién: 95.200 €

Investigador Principal: Alberto Cepeda Saez

20

Titulo: Desarrollo y aplicacion de la reaccion de deteccion de ligacion acoplada a un array
universal para la deteccion de bacterias patégenas y alterantes de productos marinos

Entidad financiadora: CICYT-Plan Nacional de Recursos y Tecnologias Agroalimentarias

Codigo: AGL2010-19646

Entidades participantes: Universidad de Santiago

Fechas: 01-07-10/01-07-13

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencion: 108,900 €

Investigador Principal: M? Pilar Calo Mata

21

Titulo: Desarrollo de un microarray para la identificacion rapida de patégenos emergentes en
alimentos listos para el consumo y minimamente procesados.

Entidad financiadora: Xunta de Galicia-Programa Xeral de Investigacion

Caodigo: 10PXIB261045PR

Entidades participantes: Universidad de Santiago

Fechas: 01-08-10/01-10-13

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencidn: 69.689 €

Investigador Principal: M? Pilar Calo Mata

22
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Titulo: Desarrollo de un biosensor universal basado en ADN para diagnostico rapido de
patégenos: aplicacion especifica asociada a produccion en ganado bovino.

Entidad financiadora: Ministerio de Ciencia e Innovacion, Subprograma INNPACTO

Caodigo: IPT-2011-1290-010000

Entidades participantes: REIA ANALISIS ESPECIALES, S.A./ USC / IKERLAN
S.COOP. / MICROLIQUID SL / FEIRACO S. COOP. GALLEGA/ VACUNEK
SL

Fechas: 01/06/2011-30/05/2014

NUmero de investigadores participantes en el subproyecto: 4

Subvencién subproyecto: 148.920,00 €

Investigador responsable: M Pilar Calo Mata

23

Titulo: Caracterizacion de microorganismos de pescado de acuicultura o invertebrados
de la costa tunecina productores de compuestos bioactivos.

Entidad financiadora: Ministerio de Asuntos Exteriores-Agencia Espaiiola de Cooperacion

International

Codigo: 2011/PN0O75

Entidades participantes: Universidad de Santiago e INSTM de Tunez

Fechas: 13-12-11/12-12-12

NUmero de investigadores participantes: 7

Subvencién: 25.000 €

Investigador Principal: Pilar Calo Mata

24

Titulo: Aplicacion de la espectrometria de masas-ionizacién/electrospray para la identificacion y
cuantificacion rapida de patégenos alimentarios.

Entidad financiadora: CICYT-Plan Nacional de Recursos y Tecnologias Agroalimentarias

Codigo: AGL2013-48244R

Entidades participantes: Universidad de Santiago

Fechas: 01-06-14/31-12-16

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencion: 108.000 €

Investigador Principal: Pilar Calo Mata
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Participacion en contratos de I+D de especial relevancia con Empresas y/o Administraciones (nacionales
y/o internacionales)

Proyectos de I+D con empresas en proyectos de convocatorias publicas con evaluadores.

Direccion de proyectos

1

Titulo: Optimizacion de nuevas tecnologias de conservacion basadas en el hielo liquido con
objeto de aumentar la aptitud para el procesado y la vida util de diferentes especis
marinas de interés comercial

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Programa Sectorial de Pesca y Acuicultura

Caodigo: PGIDITO2RMA18E

Entidad co-financiadora: KINARCA S.A.U.

Entidades participantes: KINARCA S.A.U./Universidad de Santiago/lIIM-CSIC

Fechas: 01-10-02/01-10-05

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencién: 22.603 € (+co-financiacion: 97.824 €)

Investigador Principal: Jorge Barros Velazquez

2

Titulo: Aplicacion de la tecnologia del hielo liquido en especies marinas capturadas en el
caladero de Gran Sol: efecto sobre la calidad y valor comercial

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Programa Sectorial de Tecnologias de la Alimentacion

Codigo: PGIDIT04TALO15E

Entidad co-financiadora: KINARCA S.A.U.

Entidades participantes: Kinarca S.A.U./Universidad de Santiago/lIM-CSIC/CETMAR

Fechas: 01-10-04/30-09-07

NUmero de investigadores participantes: 10

Subvencién: 29.000 € (+co-financiacion: 110.510 €)

Investigador Principal: Jorge Barros Velazquez

3

Titulo: Aplicacion de una técnica avanzada de envasado en segunda piel a la comercializacion de
rodaballo de cultivo (Psetta maxima) como producto refrigerado. Evaluacion de la
calidad y del tiempo de vida util

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Programa Sectorial de Tecnologias de la Alimentacion

Caodigo: PGIDITOSTALO30E

Entidad co-financiadora: PESCANOVA

Entidades participantes: PESCANOVA/Universidad de Santiago/lIM-CSIC

Fechas: 14-09-05/31-10-07

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencién: 13.310 € (+co-financiacion: 54.741 €)

Investigador Principal: Jorge Barros Velazquez

4

Titulo: Aplicacion de nuevas tecnologias de enfriamiento e higienizaciéon basadas en el hielo
liquido y el ozono a la mejora del proceso de elaboracion de cefalépodos congelados

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Programa Sectorial de Tecnologias de la Alimentacién

Codigo: PGIDITOSTAL023E
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Entidad co-financiadora: PEZ AUSTRAL (GRUPO PESCANOVA)

Entidades participantes: PEZ AUSTRAL (GRUPO PESCANOVA)/Universidad de Santiago/lIIM-CSIC
Fechas: 19-09-05/31-10-08

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencién: 40.200 € (+co-financiacion: 108.144 €)

Investigador Principal: Jorge Barros Velazquez

5

Titulo: Desarrollo de un sistema de comercializacion de moluscos bivalvos basado en el empleo
de agua de mar para conservacion en refrigeracion y posterior coccion en destino

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Programa Sectorial de Tecnologias de la Alimentacion

Cadigo: PGIDITO6TALO61E

Entidad co-financiadora: DEPURADORA JOSE M? DAPORTA LEIRO E HIJOS S.L.

Entidades participantes; DEPURADORA JOSE M2 DAPORTA E HIJOS/Universidad de Santiago/lIM-

csic

Fechas: 20-11-06/19-11-08

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencién: 98.000 € (+co-financiacion: 42.000 €)

Investigador Principal: Jorge Barros Velazquez

6

Titulo: Influencia de los gémenes termorresistentes en la pérdida de calidad de los productos
pasterizados refrigerados: reconocimiento, caracterizacion metabdlica molecular e
inhibicion

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Programa Sectorial de Tecnologias de la Alimentacion

Codigo: PGIDITO7TALOS7E

Entidad co-financiadora: PESCANOVA S.L.

Entidades participantes: PESCANOVA S.L./Universidad de Santiago/

Fechas: 20-11-07/19-11-10

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencién: 55.000 € (+co-financiacion: 55.000 €)

Investigador Principal: Jorge Barros Velazquez

7

Titulo: Inhibicién de la alteracion de productos de la pesca mediante la aplicacion a bordo de
compuestos naturales con propiedades antioxidantes y antimicrobianas

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Programa Sectorial de Tecnologias de la Alimentacién

Caodigo: PGIDITOSTALO38E

Entidad co-financiadora: COOPERATIVA DE ARMADORES DE VIGO

Entidades participantes: COOPERATIVA DE ARMADORES DE VIGO/Universidad de Santiago/lIM-

CsSIC

Fechas: 20-11-08/19-11-10

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencién: 107.055 € (+co-financiacion: 130.845 €)

Investigador Principal: Jorge Barros Velazquez

8

Titulo: Nuevos productos del mar refrigerados mediante tratamiento combinado de
pasteurizacion por radiofrecuencia y envasado en atmésferas modificadas

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Programa Sectorial de Tecnologias de la Alimentacién
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Cabdigo: 09TALO31E

Entidades participantes: Universidad de Santiago y Frinova (grupo PESCANOVA)
Fechas: 05-12-09/05-12-11

NUmero de investigadores participantes: 4

Subvencion: 73.102,86 €

Investigador Principal: Jorge Barros Velazquez

9

Titulo: Optimizacion de la calidad en especies de pescado de Gran Sol a través de la adicion de
una mezcla de acidos organicos naturales con propiedades preservantes

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Programa Sectorial de Tecnologias de la Alimentacion

Codigo: 10TALO18E

Entidades participantes: Universidad de Santiago y Cooperativa de Armadores de Vigo

Fechas: 01-12-10/01-12-12

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencion: 77.021,18 €

Investigador Principal: Jorge Barros Velazquez

10

Titulo: Estudio y desarrollo de un film biodegradable para el recubrimiento de pescado fresco:
PEIXEPACK

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Programa Sectorial de Tecnologias de la Alimentacion

Codigo: 10TALO48E

Entidades participantes: Universidad de Santiago y Cooperativa de Armadores de Vigo

Fechas: 01-12-10/01-12-13

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencion: 89.946,50 €

Investigador Principal: Jorge Barros Velazquez

11

Titulo: Desarrollo de un sistema integral de valorizacion de langostillas (Munida spp)
refrigeradas y congeladas provenientes del caladero del Gran Sol

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Conselleria de Industria e Innovacion

Caodigo: IN841C 2012/82

Entidades participantes: Universidad de Santiago y Cooperativa de Armadores de Vigo

Fechas: 01-10-12/01-10-14

NUmero de investigadores participantes: 6

Subvencion: 27.533 €

Investigador Principal: Jorge Barros Velazquez
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12

Titulo: Implementacion de nuevas tecnologias de bioconservacion y envasado de productos
marinos basados en compuestos bioactivos antioxidantes y antimicrobianos obtenidos
a partir de algas gallegas

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Conselleria de Economia, Empleo e Industria

Codigo: 026_IN8438D_2020_1119362

Entidades participantes: Universidad de Santiago, IIM-CSIC y Porto-Muifios, S.L.

Fechas: 01-10-20/31-12-21

NUmero de investigadores participantes: 2

Subvencion: 14.944 €

Investigador Principal: Jorge Barros Velazquez

Participacion en proyectos

1

Titulo: Estudio de la maduracion y evolucion de la microbiota en la carne fresca refrigerada
Galibeef Supreme (Ternera Gallega) tras el envasado a vacio mediante el sistema
Darfresh

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Programa Sectorial de Agricultura

Caédigo: PGIDTO0AGROGE

Entidad co-financiadora: COCARGA (COMERCIALIZACION CARNE GALLEGA, S.L.)

Entidades participantes: Universidad de Santiago/COCARGA S.L.

Fechas: 01-10-00/30-09-02

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencién: 39.957,77 € (+ co-financiacion: 20.508 €)

Investigador Principal: Alberto Cepeda Saez

2

Titulo: Elaboracion de alimentos dietéticos y dietoterapia, refrigerados y envasados en
atmoésferas modificadas

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Programa Sectorial de Tecnologias de la Alimentacién

Codigo: PGIDITOSTAL023E

Entidad co-financiadora: CLAVO CONGELADOS

Entidades participantes: CLAVO CONGELADOS/Universidad de Santiago

Fechas: 01-11-03/31-12-04

NUmero de investigadores participantes: 5

Subvencién: 37.950 €

Investigador Principal: Alberto Cepeda Saez

3

Titulo: Tecnologia de alimentos para utilizar las bacterias lacticas bacteriocinogénicas de origen
carnica ylo sus bacteriocinas como bioconservantes en las industrias carnicas

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Programa Sectorial de Tecnologias de la Alimentacion

Codigo: PGIDITOSTAL023E

Entidad co-financiadora: INNAVES S.L.

Entidades participantes: INNAVES S.L./Universidad de Santiago

Fechas: 01-12-03/31-10-04
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NUmero de investigadores participantes: 5
Subvencién: 30.980 €
Investigador Principal: Alberto Cepeda Saez

4

Titulo: Estudio de la conservabilidad, alteraciones y microbiota de carnes fileteadas y productos
carnicos elaborados durante el envasado al vacio mediante el sistema Darfresh

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Programa Sectorial de Tecnologias de la Alimentacion

Codigo: PGIDITOSTALO17E

Entidad co-financiadora: COCARGA (COMERCIALIZACION CARNE GALLEGA S.L.)

Entidades participantes: COCARGA S.L./Universidad de Santiago

Fechas: 29-09-05/28-09-06

NUmero de investigadores participantes: 6

Subvencién: 28.650 € (+co-financiacion: 28.650 €)

Investigador Principal: Alberto Cepeda Saez

5

Titulo: Desarrollo de nuevos alimentos dietéticos para dietoterapia, ultracongelados y
refrigerados. Estudios de nutricion como factor determinante y seguridad alimentaria a
nivel fisico-quimico y microbiolégico

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Programa Sectorial de Tecnologias de la Alimentacién

Codigo: PGIDITOSTALOO3E

Entidad co-financiadora: CLAVO CONGELADOS S.A.

Entidades participantes: CLAVO CONGELADOS S.A./Universidad de Santiago

Fechas: 01-10-05/30-09-07

NUmero de investigadores participantes: 6

Subvencién: 81.158 € (+co-financiacion: 81.158 €)

Investigador Principal: Alberto Cepeda Saez

6

Titulo: Desarrollo e innovacion de nuevos productos carnicos a partir de carne certificada y
avalada por la IGP Ternera Gallega. Optimizacion de procesos de conservacion y mejora
de la calidad sanitaria

Entidad financiadora: Xunta de Galicia, Programa Sectorial de Tecnologias de la Alimentacién

Cadigo: PGIDITOSTALO17E

Entidad co-financiadora: ASOCIACION GALLEGA DE LA CARNE (ASOGACARNE)

Entidades participantes: ASOGACARNE/Universidad de Santiago

Fechas: 01-10-05/30-09-07

NUmero de investigadores participantes: 6

Subvencién: 37.650 € (+co-financiacion: 37.650 €)

Investigador Principal: Alberto Cepeda Saez
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Publicaciones o Documentos Cientifico-Técnicos

Coordinacion y Participacion en la Edicion de Libros.

1

Libro: Retos de la Investigacion Alimentaria en el Nuevo Siglo

ISBN: 84-688-3729-6

Afio: 2003

Editorial: Instituto de Espafia, Real Academia de Medicina y Cirugia de Galicia
Ciudad: La Corufia

Clave: L

2

Libro: Authenticity of Species in Meat and Seafood Products

D.L.: VG-641-03

Afio: 2003

Editorial: Association for the Authenticity of Species in Meat and Seafood Products
Ciudad: Vigo

Clave: L

3

Libro: Microbiologia Industrial y Biotecnologia Microbiana
Afio: 2006

Editorial: Sociedad Espaiiola de Microbiologia

Ciudad: La Corufa

Clave: L

4

Libro: El nuevo paradigma alimentario: la biotecnologia y los alimentos transgénicos
Afio: 2013

Editorial: Academia de Farmacia de Galicia

Ciudad: Santiago de Compostela

[.S.B.N.: 978-84-941537-2-3

Clave: L

5

Libro: Antimicrobial Food Packaging (Editor)
Afio: 2016

Editorial: Elsevier

Ciudad: San Diego, USA

[.S.B.N.: 978-0-12-800723-5

Clave: L

6

Libro: Resistencia microbiana a los antibiéticos: un problema global
Afio: 2016

Editorial: Academia de Farmacia de Galicia

Ciudad: Santiago de Compostela

[.S.B.N.: 978-84-608-6692-3
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Clave: L

7

Libro: Foodomics - Novel omics technologies in food science (Editor)
Afio: 2021

Editorial: Royal Society of Chemistry

Ciudad: London, UK

[.S.B.N.: 978-1788018845

Clave: L

Capitulos de libro.

1

Autores: J. Cansado, E. Longo, J. Barros-Velazquez and T.G. Villa
Titulo del capitulo: The killer phenomenon in Kluyveromyces lactis
Libro: Temas de Microbiologia IV, pp: 215-223

Afio: 1990

ISBN: 84-7800-045-3

Editorial: .U.C.E.-UNIVERSIDAD DE SALAMANCA

Ciudad: Salamanca

Clave: CL

2

Autores: J. Barros-Velazquez, D. Agrelo, P. Calo and T.G. Villa
Titulo del capitulo: Temporizing the malolactic fermentation
Libro: From Genes to Bioproducts, pp: 391-395.

ISBN: 84-7665-646-7

Afio: 1990

Editorial: D.M.

Ciudad: Murcia

Clave: CL

3

Autores: J. Barros-Velazquez, J. Cansado, E. Longo, C. Sieiro, P. Calo and T.G. Villa

Titulo del capitulo: Physiology of malolactic fermentation in wine lactobacilli. Optimization of a
novel medium for plate differentiation

Libro: Profiles on Biotechnology, pp: 615-626

ISBN: 84-7191-882-X

Afio: 1992

Editorial: Universidad de Santiago

Ciudad: Santiago

Clave: CL

4

Autores: J. Cansado, J. Barros-Veldzquez, C. Sieiro, P. Calo, E. Longo and T.G. Villa

Titulo del capitulo: Role of killer strains of Saccharomyces cerevisiae in spontaneous
fermentations

Libro: Profiles on Biotechnology, pp: 127-142.

ISBN: 84-7191-882-X
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Afio: 1992

Editorial: Universidad de Santiago
Ciudad: Santiago

Clave: CL

5

Autores: J. Barros-Velazquez,

Titulo del capitulo: Control de alimentos modificados genéticamente
Libro: La Comida y la Bebida: del Placer a la Salud y a la Seguridad.
ISBN: 84-688-0344-8

Afio: 2002

Editorial: (B.V. Belda, Ed.), Universidad de Santiago

Ciudad: Lugo

Clave: CL

6

Autores: A. Arias, J. Barros-Velazquez y S.P. Aubourg

Titulo del capitulo: Hielo liquido: mejora la calidad de los alimentos
Libro: Avances en Ciencias y Técnicas del Frio, pp: 564-573.

ISBN: 84-607-8645-5

Afio: 2003

Editorial: SECYTF

Ciudad: Vigo

Clave: CL

7

Autores: C. Pifeiro, J. Vazquez-Cobos, A.l. Marina, J. Barros-Velazquez and J.M. Gallardo

Titulo del capitulo: The use of MALDI-TOF and nanospray ion trap mass spectrometry to the
characterization of specific proteins separated by two-dimensional electrophoresis:
application of proteomics to the control of species substitution in fish products

Libro: Authenticity of Species in Meat and Seafood Products, pp: 113-118.

D.L.. VG-641-03

Afio: 2003

Editorial: (C.G. Sotelo & R.l. Pérez-Martin, Eds.), Association for the Authenticity of
Species in Meat and Seafood Products

Ciudad: Vigo

Clave: CL

8

Autores: J. Barros-Velazquez, B. Ben y M. Prado

Titulo del capitulo: La intoxicacion histaminica alimentaria

Libro: Retos de la Investigacion Alimentaria en el Nuevo Siglo, pp: 79-133.
ISBN: 84-688-3729-6

Afio: 2003

Editorial: Instituto de Espafia, Real Academia de Medicina y Cirugia de Galicia
Ciudad: La Corufia

Clave: CL

9
Autores: O. Rodriguez, V. Losada, C. Campos, C. Pifieiro, S. Aubourg and J. Barros-



Velazquez
Titulo del capitulo: Aplicacion de tecnologias basadas en hielo liquido para la conservacion de

productos de la pesca
Libro: Innovacién y Desarrollo en la Industria Alimentaria, pp: 5-10.
ISBN: 84-609-0089-4
Afio: 2004
Editorial: Universidad de Santiago
Ciudad: Lugo
Clave: CL

10

Autor: J. Barros-Velazquez

Titulo del capitulo: Los alimentos transgénicos: aspectos generales
Libro: Alimentacién transgénica y ecolégica: ;qué nos depara el futuro?
ISBN: 84-688-7492-2

Afio: 2004

Editorial: (B.V. Belda y Feas, X., Eds.), Universidad de Santiago

Ciudad: Lugo

Clave: CL

11

Autores: M. Prado, A. Pascoal, P. Calo and J. Barros-Velazquez

Titulo del capitulo: Molecular methods for meat species identification and its application to
foodstuffs and animal feeds

Libro: Food Research, Safety and Policies (Arthur P. Riley, Ed.), pp. 189-211

ISBN: 1-59454-410-7

Afio: 2005

Editorial: Nova Science Publishers, Inc.

Ciudad: New York (USA)

Clave: CL

12

Autores: X. Feas, A. Cepeda, J. Barros-Velazquez, J.M. Gallardo, J.M. Avendaiio y J. Varona
Titulo del capitulo: El pescado como alimento funcional

Libro: Alimentos funcionales y salud: ;los necesitaremos en el futuro?, pp: 316-332.

ISBN: 84-689-3557-4

Afio: 2005

Editorial: Excma. Diputacién Provincial de Lugo

Ciudad: Lugo

Clave: CL

13

Autores: P. Calo, M. Prado, A. Pascoal, T.G. Villa and J. Barros-Velazquez

Titulo del capitulo: Potential applications of bacteriocins from aquatic products, pp: 145-156
Libro: Microbiologia Industrial y Biotecnologia Microbiana

Afio: 2006

Editorial: (J. Abalde, T.G. Villa, J. Barros, Eds.), SEM

Ciudad: La Corufa

Clave: CL
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14

Autores: M. Prado, P. Calo, A. Pascoal, A. Cepeda and J. Barros-Velazquez

Titulo del capitulo: Detection and control of genetically modified microorganisms in foodstuffs,
pp: 167-178

Libro: Microbiologia Industrial y Biotecnologia Microbiana

Afio: 2006

Editorial: (J. Abalde, T.G. Villa, J. Barros, Eds.), SEM

Ciudad: La Corufa

Clave: CL

15

Autores: M. Prado, P. Calo, A. Pascoal, T.G. Villa and J. Barros-Velazquez

Titulo del capitulo: Molecular methods for the identification of genetically mofidied
microorganisms in the food industry

Libro: Hot Spots in Applied Microbiology, pp: 173-186

ISBN: 81-308-0144-2

Afio: 2007

Editorial: (M. Poza, T.G. Villa, Eds.), Research Sign Post

Ciudad: Kerala, India

Clave: CL

16

Autores: P. Calo, M. Prado, T.G. Villa and J. Barros-Velazquez

Titulo del capitulo: Characteristics and potential applications of bacteriocins of marine origin in
aquatic food products

Libro: Hot Spots in Applied Microbiology, pp: 127-171

ISBN: 81-308-0144-2

Afio: 2007

Editorial: (M. Poza, T.G. Villa, Eds.), Research Sign Post

Ciudad: Kerala, India

Clave: CL

17

Autores: P. Veiga, J. Barros-Velazquez and T.G. Villa

Titulo del capitulo: What can bacteriophages do for us?

Libro: Communicating Current Research and Educational Topics and Trends in Applied
Microbiology, pp. 885-893

ISBN: 978-84-611-9421-6

Afo: 2007

Editorial: Formatex-Microbiology Book Series

Ciudad: Badajoz

Clave: CL

18

Autores: I. Ortea, L. Barros, B. Canas, P. Calo-Mata, J. Barros-Velazquez & J.M. Gallardo

Titulo del capitulo: A Method to Compare MALDI—TOF MS PMF Spectra and Its Application in
Phyloproteomics, Vol. 5518, pp. 1147-1153

Libro: Lecture Notes in Computer Science

ISBN: 978-3-642-02480-1

Afio: 2009




26

Editorial: Springer Verlag
Ciudad: Berlin, Alemania
Clave: CL

19

Autores: B Vazquez-Belda, C Franco, C Fente, P Calo, J Barros-Velazquez, A Cepeda

Titulo: Crise e Seguridade Alimentaria

Libro: Economia pesqueira. Achegas desde un curso universitario, Volumen 1, pp.: 539-557
ISBN: 978-84-7824-593-2

Ario: 2010

Editorial: SOTELO BLANCO EDICIONS (Coordinadora: Maria do Carme Garcia Negro)
Ciudad: Santiago de Compostela

Clave: CL

20

Autores: C. Pifeiro, J. Barros-Velazquez & S.P. Aubourg

Titulo del capitulo: El empleo de hielo liquido en la conservacién de productos marinos y
acuicolas

Libro: Tecnologia de Productos Pesqueros en Iberoamérica

ISBN: Pendiente, en tramitacion

Afio: 2010

Editorial: (C. Prentice, Ed.), RITAP

Ciudad: Rio Grande, Brasil

Clave: CL

21

Autores: Calo-Mata, P., Ortea, N., Bohme, K., Fernandez-No, IC., Gallardo, JM, Barros-Velazquez,
J.

Titulo del capitulo: Authentication of crustacean Decapoda marine shrimps, Chapter:7, pp. 2-24

Libro: Current Topics in Food Authenticity

ISBN: 978-81-7895-510-0

Afo: 2010

Editorial: (B. Oliveira, I. Mafra and J. S. Amaral, Eds.), Research Sign Post, Transworld Research

Network

Ciudad: Kerala, India

Clave: CL

22

Autores: C. A. Campos, M. P. Castro, S. Aubourg & J. Barros-Velazquez

Titulo del capitulo: Use of natural preservatives in seafood

Libro: ISEKI FOOD BOOK SERIES VOL. 9. NOVEL TECHNOLOGIES IN FOOD SCIENCE, pp. 325-
360.

ISBN: 978-1-4419-7829-0

Afo: 2012

Editorial: SPRINGER (McEllhaton, A. & Sobral, P. Eds.)

Ciudad: NEW YORK, USA

Clave: CL

23
Autores: C. A. Campos, F. Gliemmo, S. Aubourg & J. Barros-Velazquez
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Titulo del capitulo: Novel technologies for the preservation of chilled aquatic food products

Libro: ISEKI FOOD BOOK SERIES VOL. 9. NOVEL TECHNOLOGIES IN FOOD SCIENCE, pp. 299-
324

ISBN: 978-1-4419-7829-0

Afio: 2012

Editorial: SPRINGER (McEllhaton, A. & Sobral, P. Eds.)

Ciudad: NEW YORK, USA

Clave: CL

24

Autores: Bohme, K., Fernandez-No, IC., Barros-Velazquez, J., Gallardo, J.M., Caias, B. and Calo-
Mata, P.

Titulo del capitulo: Species identification of food spoilage and pathogenic bacteria by MALDI-TOF
mass fingerprinting, pp. 29-46.

Libro: Food Quality

ISBN: 979-953-307-285

Afio: 2012

Editorial: Intech

Ciudad: Rijeka, Croacia

Clave: CL

25

Autores: Inmaculada C. Fernandez No; Karola Bohme, Mdnica Diaz-Bao, Jorge Barros-Velazquez,
Pilar Calo-Mata

Titulo: Identification and characterization of Bacillus strains by MALDI-TOF mass fingerprinting
and genomic analysis

Volumen :1

Libro: Microbes in Applied Research: Current Advances and Challenges, pp. 273-277.

ISBN: 978-981-4405-03-4

Afio: 2012

Editorial: World Scientific Publishing Group

Pais de publicacion : London WC2H 9HE, ENGLAND

Clave: CL

26

Autores: Marcos Quintela Baluja; Karola Bohme; Inmaculada Concepcion Fernandez-No; Stefano
Morandi; Carlos Franco; Jose Manuel Gallardo; Jorge Barros-Velazquez; Pilar Calo-Mata

Titulo: Rapid differentiation of Enterococcus species by MALDI-TOF mass spectrometry

Volumen :1

Libro: Microbes in Applied Research: Current Advances and Challenges, pp. 294-298

Afo: 2012

ISBN: 978-981-4405-03-4

Editorial: World Scientific Publishing Group

Pais de publicacion : London WC2H 9HE, ENGLAND

Clave: CL

27

Autores: O. Chahad Bourouni, M. Elbour, P. Calo-Mata and Barros-Velazquez, J.

Titulo del capitulo: Antimicrobial Resistance and Potential Probiotic Application of Enterococcus
spp. in Sea Bass and Sea Bream Aquaculture




28

Libro: Antibiotic Resistant Bacteria - A Continuous Challenge in the New Millennium, Marina
Pana (Ed.), pp. 513-530

Afo: 2012

ISBN: 978-953-51-0472-8

Editorial: InTech

Ciudad: Rijeka, Croatia

Clave: CL

28

Autores: K. Boehme, J. Barros-Velazquez, P. Calo-Mata and S. Aubourg

Titulo: Antibacterial, antiviral and antifungal activity of essential oils: mechanisms and
applications

Libro: Antimicrobial Compounds: current strategies and new alternatives

Afio: 2013

ISBN: 978-3-642-40443-6

Editorial: Springer Verlag

Pais de publicacion : Heidelberg, Alemania

Clave: CL

29

Autores: M. Quintela-Baluja, K. Bohme, |. Fernandez-No, M.E. Alnakip, J. Barros-Veladzquez and P.
Calo-Mata

Titulo: MALDI-TOF mass spectrometry, a rapid an reliable method for the identification of
bacterial species in food-microbiology laboratories, pp. 353-385

Libro: Novel Food Preservation and Microbial Assessment Techniques

Afio: 2014

ISBN: 978-1-4665-8075-6

Editorial: CRC Press

Pais de publicacion: Boca Raton, FL, USA

Clave: CL

30

Autores: K. Boehme, M. Quintela-Baluja, I. Fernandez-No, J. Barros-Velazquez, J.M. Gallardo, B.
Caias and P. Calo-Mata

Titulo: Usage of MALDI-TOF mass spectrometry in seafood safety assessment, pp. 132-169

Libro: Seafood Science: Advances in Chemistry, Technology and Applications

Afio: 2015

ISBN: 978-3-642-40443-6

Editorial: CRC Press

Pais de publicacion: Boca Raton, FL, USA

Clave: CL

3

Autores: K. Boehme, J. Barros-Velazquez, P. Calo-Mata, J.M. Gallardo and . Ortea

Titulo: Seafood authentication using Foodomics: Proteomics, Metabolomics and Genomics
Libro: Genomics, Proteomics and Metabolomics in Nutraceuticals and Functional Foods
Ano: 2015

ISBN: 978-1-118-93042-7

Editorial: John Wiley and Sons, Ltd

Pais de publicacion: Chichester, UK
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Clave: CL

32

Autores: . Ortea, K. Boehme, P. Calo-Mata and J. Barros-Velazquez
Titulo: Molecular Techniques: Genomics and Proteomics

Libro: Food Authentication

Ano: 2015

ISBN: 978-3-642-40443-6

Editorial: Wiley VCH

Pais de publicacion: Oxford, UK

Clave: CL

33

Autores: P. Calo-Mata, K. Bohme, S. Caamano-Antelo, J.M. Gallardo, Monica Carrera, B. Canas
and J Barros-Velazquez

Titulo: Bacterial identification by LC-ESI-IT-MS/MS

Libro: Microbes in the spotlight: recent progress in the understanding of beneficial and harmful
microorganisms

Afo: 2015

ISBN: 978-1627346122

Editorial: Brown Walker Press

Pais de publicacion: Boca Raton, USA

Clave: CL

34

Autores: K. Bohme, S. Caamaio-Antelo, M. Carrera, J. Gallardo, J. Barros-Velazquez, B. Caias
and P. Calo-Mata

Titulo: Biomarker discovery for foodborne pathogen detection by LC-MS/MS

Libro: Microbes in the spotlight: recent progress in the understanding of beneficial and harmful
microorganisms

Afio: 2015

ISBN: 978-1627346122

Editorial: Brown Walker Press

Pais de publicacion: Boca Raton, USA

Clave: CL

35

Autores: K. Bohme, S. Caamafio Antelo, I.C. Fernandez-No, M. Quintela-Baluja, J. Barros-
Velazquez, B. Canas and P. Calo-Mata

Titulo: Detection of Foodborne Pathogens Using MALDI-TOF Mass Spectrometry

Libro: Antimicrobial Food Packaging

Afio: 2016

ISBN: 978-0-12-800723-5

Editorial: Elsevier

Pais de publicacion: San Diego, USA

Clave: CL

36
Autores: C.A. Campos, L.I. Schelegueda, M.F. Gliemmo, and J. Barros-Velazquez
Titulo: Antimicrobial Packaging for Seafood




Libro: Antimicrobial Food Packaging
Afio: 2016

ISBN: 978-0-12-800723-5

Editorial: Elsevier

Pais de publicacion: San Diego, USA
Clave: CL

37

Autores: P. Calo-Mata, J.M. Ageitos, K. Boehme and J. Barros-Velazquez
Titulo: Intestinal Microbiota: First barrier agains gut-affecting pathogens
Libro: New weapons to control bacterial growth

Afio: 2016

ISBN: 978-3-31-928366-1

Editorial: Wiley VCH

Pais de publicacion: Oxford, UK

Clave: CL

38

Autores: K. Boehme and J. Barros-Velazquez and P. Calo-Mata
Titulo: Fingerprinting for detecting contaminants in food

Libro: Food Protection and security

Afio: 2017

ISBN: 978-1-78242-251-8

Editorial: Woodhead Publishing (Elsevier)

Pais de publicacion: London, UK

Clave: CL

39

Autores: K. Boehme, I. Ortea, P. Calo-Mata and J. Barros-Velazquez
Titulo: Proteomics of Food Spoilage Pathogens

Libro: From Paddock to Plate: Proteomics in Food Science

Afo: 2017

ISBN: 978-0-12-804007-2

Editorial: Elsevier

Pais de publicacion: San Diego, USA

Clave: CL

40

Autores: J.L Rama, T.G. Villa, J. Barros-Velazquez, P. Blanco and P. Calo-Mata
Titulo: Wine microbiota identification by MALDI-TOF MS

Libro: Exploring Microorganisms: Recent Advances in Applied Microbiology
Afo: 2018

ISBN: 1-62734-623-6

Editorial: Universal Publishers Inc.

Pais de publicacion: Boca Ratén, FL, USA

Clave: CL

41

30

Autores: A.G. Abril, I. Ortea, M. Carrera, K. Bohme, J. Barros-Veldzquez, B. Canas, T.G. Villa and

P. Calo-Mata
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Titulo: Characterization biomarker peptides for the identification of Bacillus species by LC-ESI-
MS/MS

Libro: Exploring Microorganisms: Recent Advances in Applied Microbiology

Afo: 2018

ISBN: 1-62734-623-6

Editorial: Universal Publishers Inc.

Pais de publicacion: Boca Ratén, FL, USA

Clave: CL

42

Autores: K. Bohme, J. Barros-Velazquez and P. Calo-Mata

Titulo: Molecular tools to analyze microbial populations in red wines
Libro: Red Wine Technology

Afo: 2018

ISBN: 978-01-28143-99-5

Editorial: Elsevier

Pais de publicacion: London, UK

Clave: CL

43

Autores: J.M. Miranda, A. Vega-Galvez, J. Barros-Velazquez and S.P. Aubourg

Titulo: Impact of a saponin-free quinoa extract on microbial spoilage in chilled lean and fatty fish
Libro: Quinoa: Cultivation, Nutritional Properties and Effects on Health

Afio: 2019

ISBN: 978-1-53615-062-9

Editorial: Nova Publishers Inc.

Pais de publicacion: New York, NY USA

Clave: CL

44

Autores: A.G. Abril, I. Ortea, J. Barros-Velazquez, T.G. Villa and P. Calo-Mata
Titulo: Shotgun proteomics for food microorganism detection

Libro: Methods in molecular biology

Afio: 2021

ISBN: 978-1-0716-1177-7

Editorial: Springer

Pais de publicacion: Suiza

Clave: CL

45

Autores:;_Calo-Mata, P., Abril, A.G., Barros-Velazquez, J., Villa, T.G.

Titulo: Omics for the Investigation of Bacteriophages in Foodborne Bacteria
Libro: Foodomics: Omic Strategies and Applications in Food Science

Afio: 2021

ISBN: 978-1-78801-884-5

Editorial: Royal Society of Chemistry

Pais de publicacion: Cambridge, Reino Unido

Clave: CL

46
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Autores:_Abril, A.G., Carrera, M., Bohme, K., Barros-Velazquez, J., Cafas, B, Rama, J.L., Villa, T.G.
and Calo-Mata, P.

Titulo: Proteomic Characterization of Bacteriophage Peptides from the Mastitis Producer
Staphylococcus aureus by LC-ESI-MS/MS and the Bacteriophage Phylogenomic Analysis

Libro: Proteomics and Food Analysis: Principles, Techniques and Applications

Afio: 2021

ISBN: 978-3-0365-2440-5

Editorial: MDPI

Pais de publicacion: Basel, Switerland

Clave: CL

47

Autores: Abril, A.G., Tomas G. Villa, P. Calo-Mata, Barros-Velazquez, J., and M. Carrera

Titulo: Application of proteomics to the identification of foodborne pathogens

Libro: Food Proteomics: Technological Advances, Current Applications and Future Perspectives
Afio: 2022

ISBN: 978-0-323-90889-4

Editorial: Academic Press

Pais de publicacion: London, United Kingdom

Clave: CL

PUBLICACIONES, ARTICULOS

Articulos en revistas internacionales ranqueadas en el JCR-SCI.

1

Autores: E. Longo, J. Barros-Velazquez, J. Cansado, P. Calo and T.G. Villa

Titulo: Role of killer effect in fermentations conducted by mixed cultures of Saccharomyces
cerevisiae

Revista: FEMS Microbiology Letters 71: 331-336

Afio: 1990

Clave: A

2

Autores: C. Sieiro, J. Cansado, D. Agrelo, J. Barros-Velazquez and T.G. Villa

Titulo: Isolation and enological characterization of malolactic bacteria from the vineyards
of Northwestem Spain

Revista: Applied and Environmental Microbiology 56: 2936-2938

Afo: 1990

Clave: A

3

Autores: J. Barros-Velazquez, P. Calo, E. Longo, J. Cansado, C. Sieiro and T.G. Villa

Titulo: Improvement of the alcoholic fermentation of grape juice with mixed cultures of
Saccharomyces cerevisiae wild strains. Negative effect of Kloeckera apiculata

Revista: World Journal of Microbiology and Biotechnology 7: 485-489

Afio: 1991




Clave: A

4
Autores: J. Barros-Velazquez, P. Calo, E. Longo, J. Cansado, C. Sieiro and T.G. Villa
Titulo: Effect of L-malate, D-glucose and L-lactate on malolactic fermentation and growth
of Lactobacillus plantarum and Lactobacillus curvatus wild strains isolated from wine
Revista: Journal of Fermentation and Bioengineering 5: 363-366.
(ahora Journal of Bioscience and Bioengineering)
Afio: 1991
Clave: A

5

Autores: P. Calo, J. Cansado, J. Barros-Velazquez, C. Sieiro, E. Longo and T.G. Villa

Titulo: Effect of different physico-chemical conditions on malolactic fermentation of four
Lactobacillus plantarum wild strains isolated from wines of N.W. Spain

Revista: Biotechnology Letters 13:781-786.

Afio: 1991

Clave: A

6

Autores: J. Cansado, E. Longo, P. Calo, C. Sieiro, J. Barros-Velazquez and T.G. Villa

Titulo: Role of killer character in spontaneous fermentations from N.W. Spain: ecology,
distribution and significance

Revista: Applied Microbiology and Biotechnology 34: 643-647.

Afio: 1991

Clave: A

7
Autores: E. Longo, J. Barros-Velazquez, C. Sieiro, J. Cansado, P. Calo and T.G. Villa
Titulo: Production of higher alcohols, ethyl acetate, acetaldehyde and other compunds by

33

14 Saccharomyces cerevisiae wine strains isolated from same wine region (Salnés, N.W.

Spain)
Revista: World Journal of Microbiology and Biotechnology 8: 539-541.
Afio: 1992
Clave: A

8

Autores: J. Cansado, J. Barros-Velazquez, P. Calo, C. Sieiro, E. Longo and T.G. Villa
Titulo: Characterization of killer-resistant strains of Saccharomyces cerevisiae
Revista: FEMS Microbiology Letters 97: 13-18.

Afio: 1992

Clave: A

9

Autores: E. Longo, C. Sieiro, J. Barros-Velazquez, P. Calo, J. Cansado and T.G. Villa

Titulo: Astaxanthin production from Phaffia rhodozyma. Use of grape juice as raw material
Revista: International Journal of Biotechnology (Biotech Forum Europe) 9: 565-567.

Afio: 1992

Clave: A
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10

Autores: E. Longo, J. Cansado, C. Sieiro, P. Calo, J. Barros-Velazquez and T.G. Villa

Titulo: Influence of the curing of the killer phenotype in Saccharomyces cerevisiae wine
strains on their fermentative behavior

Revista: World Journal of Microbiology and Biotechnology 8: 147-150.

Afo: 1992

Clave: A

11

Autores: J. Barros-Velazquez, J. Cansado, C. Sieiro, P. Calo, E. Longo and T.G. Villa

Titulo: Improved lysis of wine lactobacilli for high yield isolation and characterization of
chromosomal DNA

Revista: Journal of Microbiological Methods 17: 247-253.

Afo: 1993

Clave: A

12

Autores: J. Barros-Velazquez, C. Sieiro, J. Cansado, P. Calo, E. Longo and T.G. Villa

Titulo: Predominance of malolactic fermentation over D-glucose utilization in Lactobacillus
plantarum and Lactobacillus curvatus wine strains

Revista: Journal of Industrial Microbiology 12: 368-372.
(ahora Journal of Industrial Microbiology and Biotechnology)

Afio: 1993

Clave: A

13

Autores: C. Sieiro, E. Longo, J. Cansado, J. Barros-Velazquez, P. Calo, P. Blanco and T.G.
Villa

Titulo: Genetic evidence of a new flocculation suppressor gene in Saccharomyces cerevisiae

Revista: FEMS Microbiology Letters 112: 25-30.

Afio: 1993

Clave: A

14

Autores: A. Jiménez, J. Barros-Velazquez, J. Rodriguez, A. Tinajas and T.G. Villa

Titulo: Prevalence of fluoroquinolone resistance in clinical strains of Campylobacter jejuni
isolated in Spain

Revista: Journal of Antimicrobial Chemotherapy 33: 188-190.

Afio: 1994

Clave: A

15

Autores: A. Jiménez, J. Barros-Velazquez, J. Rodriguez, B. Chomén and T.G. Villa
Titulo: Biotyping of Campylobacter jejuni and Campylobacter coli infections in Spain
Revista: Journal of Infection 29: 305-310.

Afo: 1994

Clave: A

16
Autores: P. Calo, J. Barros-Velazquez, C. Sieiro, E. Longo and T.G. Villa
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Titulo: Analysis of astaxanthin and other carotenoids from several Phaffia rhodozyma
mutants

Revista: Journal of Agricultural and Food Chemistry 43: 1396-1399.

Afio: 1995

Clave: A

17
Autores: P. Calo, T. de Miguel, C. Sieiro, J. Barros-Velazquez and T.G. Villa
Titulo: Ketocarotenoids in halobacteria: 3-hydroxy-echinenone and trans-astaxanthin
Revista: Journal of Applied Bacteriology 79: 282-285.
(ahora Journal of Applied Microbiology)
Afio: 1995
Clave: A

18

Autores: P. Calo, T. de Miguel, J. Barros-Veldzquez and T.G. Villa

Titulo: Mevalonic acid increases trans-astaxanthin and carotenoids biosynthesis in Phaffia
rhodozyma

Revista: Biotechnology Letters 17: 575-578.

Afio: 1995

Clave: A

19

Autores: J. Barros-Velazquez, A. Jiménez, B. Chomoén and T.G. Villa

Titulo: Incidence and transmission of antibiotic resistance in Campylobacter jejuni and
Campylobacter coli strains isolated in Spain

Revista: Journal of Antimicrobial Chemotherapy 35: 173-178.

Afio: 1995

Clave: A

20

Autores: A. Jimenez, J. Barros-Velazquez, J. Rodriguez and T.G. Villa

Titulo: Restriction endonuclease analysis, DNA relatedness and biotyping of Campylobacter
jejuni and Campylobacter coli strains involved in food-bome disease

Revista: Journal of Applied Microbiology 82: 713-721.

Aro: 1997

Clave: A

21

Autores: B Ben, J M. Vieites Baptista de Sousa, T.G. Villa and J. Barros-Velazquez

Titulo: Changes in biogenic amines and microbiological analysis in Albacore (Thunnus
alalunga) muscle during frozen storage

Revista: Journal of Food Protection 61: 608-615.

Afio: 1998

Clave: A

22

Autores: C. Piieiro, J. Barros-Velazquez, C G. Sotelo, R.l. Pérez-Martin and J.M. Gallardo

Titulo: Two dimensional electrophoretic study of sarcoplasmic proteins from white muscle
of gadoid fish species
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Revista: Journal of Agricultural and Food Chemistry 46: 3991-3997.
Afio: 1998
Clave: A

23

Autores: B. Ben, J.M. Vieites Baptista de Sousa, T.G. Villa and J. Barros-Velazquez

Titulo: Chemical changes and vissual appearance of Albacore tuna as related to frozen
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